
I numeri indicati a fianco di ciascun piatto indicano la presenza di allergeni in accordo con il Reg. UE 1169/2011. Si faccia 
riferimento alla lista di seguito riportata. Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze alimentari.

ELENCO SOSTANZE ALLERGENICHE
1  glutine - 2  crostacei - 3 uova - 4 pesce 5 arachidi - 6 soia - 7 latte - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 semi di 
sesamo - 12 anidride solforosa e solfiti - 13 lupini - 14 molluschi

In mancanza del prodotto fresco gli alimenti contrassegnati con (*) possono essere sostituiti da prodotti congelati o 
abbattuti di uguale qualità secondo il reg. CE 853/04. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente 
crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, 
allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

Proposta food dalle 12 alle 15

20
26

P R I M A V E R A
E S T A T E

•Insalata di polpo, patate, sedano e olive taggiasche (14)  26,00 €

•Tonno rosso crudo olio di oliva, sale Maldon (4)  26,00 €

•Mozzarella, pomodori del nostro orto, acciughe del Cantabrico (4-7)  16,00 €

•Pollo arrosto salsa allo yogurt zucchine in agrodolce profumate alla menta (7) 24,00 €

•Toast prosciutto e formaggio (1-7)  16,00 €

•Hummus di ceci e verdure croccanti (11)  12,00 €

•Pescato del giorno marinato con carpione vegetale  28,00 € 
    variazione di rapanelli e crema di rafano fresco (4-7)

•Calamari fritti con maionese al limone (3-14)  20,00 €

•Cous-cous con verdure di stagione al salto (1)  18,00 €

•Robiola del Roero con confettura di nostra produzione (7)  14,00 €

•Gelato artigianale alla panna cotta e vaniglia bourbon (7)  10,00 €

•Frutta fresca di stagione   10,00 €

•Semifreddo alla nocciola con coulis di pera  (3-7-8)  10,00 €



I numeri indicati a fianco di ciascun piatto indicano la presenza di allergeni in accordo con il Reg. UE 1169/2011. Si faccia 
riferimento alla lista di seguito riportata. Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze alimentari.

ELENCO SOSTANZE ALLERGENICHE
1  glutine - 2  crostacei - 3 uova - 4 pesce 5 arachidi - 6 soia - 7 latte - 8 frutta a guscio - 9 sedano - 10 senape - 11 semi di 
sesamo - 12 anidride solforosa e solfiti - 13 lupini - 14 molluschi

In mancanza del prodotto fresco gli alimenti contrassegnati con (*) possono essere sostituiti da prodotti congelati o 
abbattuti di uguale qualità secondo il reg. CE 853/04. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente 
crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, 
allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3

All Day snack

20
26

P R I M A V E R A
E S T A T E

•Toast prosciutto e formaggio (1-7)  16,00 €

•Mozzarella di Bufala Campano D.O.P. (17)  10,00 €

•Cuore di carciofi con Perlage di salmone (4)  10,00 € 

•Cipolle balsamiche con Perlage al Tartufo nero  12,00 €

•Giardiniera di Verdure  8,00 €

•Acciughe del Mar Cantabrico (4)  10,00 €

•Selezione di salumi Piemontesi ......... gr. ......... €

CHIPS SELECTION

•Tartufo Nero • Senape, Miele & Tartufo • Pesto 45g 3,00 €    

  100 gr 6,00 €


