
Menù di Capodanno 
 31 Dicembre 2024

APERITIVO DI BENVENUTO

BIANCO SU BIANCO
Sogliola, beurre blanc, cavolfiore in agro dolce e caviale

PUNGENTE
Cima di rapa, ostrica e rafano

TRADIZIONE 2.0
Spaghetto, arselle, midollo affumicato e limone bruciato

CARBONARA DI MARE
Bottoni di seppia ripieni di tuorlo d’uovo,  parmigiano reggiano e pecorino romano ventresca di
tonno croccante e aria al pepe nero sarawak

CIVET
Astice blu arrosto con salsa al vino rosso e tartufo nero pregiato

SCAPECE
Filetto di branzino pescato cotto a vapore con zucca arrostita e marinata gel di yuzu

ÉTOILE
Soffice meringa, spuma di caprino di Monteu Roero, Pera Madernassa profumata al rosmarino e
nocciola tonda gentile

PICCOLA PASTICCERIA

Euro 180.00

Siamo lieti di accogliere ventuali richieste di variazione per intolleranze, allergie o
esigenze particolare comunicate al momento della prenotazione


